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1. Komponenty
Komponenty kontakt grilla

Ptyty grilla

Przycisk zwalniajacy ptyt grilla
Mocowanie ptyty grilla

Uchwyt z wyswietlaczem dotykowym
Tacka ociekowa na ttuszcz

. Podstawa

Wyswietlacz

. Wigcznik On/Off

Funkcja do przygotowywania produktow zamrozonych (tylko w trybie automatycznym)
6 programow grillowania (burger, pier$ z kurczaka, panini, kietbasa, stek, ryba)

. Tryb reczny

OK

Wskaznik poziomu zgrillowania

ERSENRISES
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2. Wskazowki dotyczgce bezpieczenstwa
Wazne srodki ostroznosci

Wskazowki dotyczace uzytkowania, konserwacji, czyszczenia
i instalacji produktu: w celu zachowania bezpieczenstwa
nalezy przeczytac calg instrukcj¢ obstugi oraz zapoznac si¢
z zawartymi w niej piktogramami.

AN Obstuga urzadzenia

* Urzadzenie jest przeznaczone wyfgcznie do uzytku domowego
wewnatrz pomieszczen. Ponizej wymieniono zastosowania, do
ktorych urzadzenie nie jest przeznaczone oraz warunki, w ktorych
gwaranqa nie ma zastosowania:

kuchnie personelu w sklepach, biurach i w innych srodowiskach

pracy,
- gospodarstwa rolne,

- przez gosci w hotelach, motelach i innego typu srodowiskach
mieszkalnych,
- w srodowiskach typu ,bed-and-breakfast”.

* Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia nalezy usung¢ wszystkie materiaty
opakowaniowe, naklejki i akcesoria z wnetrza i z zewnatrz urzgdzenia.
= Urzadzenie nie jest przewidziane do uzytkowania przez osoby (w tym
dzieci) z ograniczonymi mozliwosciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, lub brakiem doswiadczenia i wiedzy, jesli nie sg one pod
nadzorem lub nie zostaty poinstruowane w zakresie uzycia urzgdzenia

przez osobe dorostg odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo. Nalezy
sprawowac¢ nadzor nad dzie¢mi, aby nie bawity sie urzadzeniem i nie
uzywaty go jako zabawki.

* Urzadzenie moze byc uzywane przez dzieci w wieku powyzej 8 lat
oraz osoby z ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi
lub umystowymi, lub nieposiadajgcymi doswiadczenia i wiedzy, jesli sg
pod nadzorem lub udzielono im wskazowek dotyczgcych korzystania
z urzadzenia w sposob bezpieczny i rozumiejg zwigzane z tym
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zagrozenia. Dzieci w wieku ponizej 8 lat, pozostawione bez nadzoru
nie mogq zajmowac si¢ czyszczeniem ani konserwacjg urzadzenia.

* Urzadzenie i jego przewod zasilania przechowywac poza zasi¢giem
dzieci w wieku ponizej 8 lat.

* Nigdy nie zostawiac¢ pracujgcego urzadzenia bez nadzoru.

* Do czyszczenia ptyt grilla uzywac gqbki, gorgcej wody i ptynu do
mycia naczyn.

= Urzadzenie to moze by¢ uzywane na maksymalnej wysokosci 4000 metrow.

OSTRZEZENIE: Nie nagrzewac¢ ani nie nagrzewac¢ wstepnie

urzgdzenia bez 2 zamontowanych ptyt w urzadzeniu.

/2 Obrazenia zagrazajgce zyciu spowodowane

porazeniem pradem!

* Urzgdzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania za pomocg
zewnetrznego zegara lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

* W razie uszkodzenia przewodu zasilania nalezy zwroci¢ si¢ o jego
wymiane do producenta lub jego serwisu posprzedaznego, aby
unikngc¢ zagrozen.

* Przed podtgczeniem urzgdzenia nalezy catkowicie rozwing¢ przewod
zasilania.

* Nie uzywac przedtuzaczy. W przypadku przejecia odpowiedzialnosci
za stosowanie przedtuzacza nalezy uzywac¢ wytgcznie przedtuzaczy,
ktore sg w dobrym stanie, s3 wyposazone we wtyczke z uziemieniem
oraz jego parametry odpowiadajg parametrom zasilania urzgdzenia.
Nalezy podjg¢ wszelkie niezbedne Srodki ostroznosci, aby zapobiec
potknieciu sie o przedtuzacz.

* Urzgdzenie zawsze podfgczac do uziemionego gniazdka.

* Upewnic sig¢, ze zasilanie sieciowe jest zgodne z zasilaniem
znamionowym i napi¢ciem podanym na spodzie urzgdzenia.

* Nigdy nie zanurzac urzadzenia, jego przewodu zasilania lub wtyczki
w wodzie ani w zadnej innej cieczy.

8 Zagrozenia podczas grillowania oraz spowodowane
wysok3 temperaturg

* Podczas pracy urzadzenia dostepne powierzchnie mogg si¢ bardzo
nagrzewac. Nigdy nie dotyka¢ gorgcych powierzchni urzadzenia.




3. Specyfikacja techniczna
Napiecie znamionowe: 220-240 V~, 50-60 Hz
Pobdr mocy: 1830-2180 W
Klasa ochrony: |

Nalezy

Nalezy uwaznie przeczytaé instrukcje obstugi wspolng dla ré6znych modeli, w zaleznosci od
akcesoriow dostarczonych wraz z urzadzeniem. Instrukcje nalezy przechowywaé w zasiegu reki.

= Jesli dojdzie do wypadku, nalezy natychmiast przemy¢ oparzenie zimng wodg i w razie potrzeby
wezwac lekarza.

= Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ ptyty grilla (patrz punkt 6), pola¢ je niewielkg iloscig oleju
do smazenia i wytrze¢ miekka Sciereczka lub recznikiem papierowym.

= Przewdd zasilania nalezy utozy¢, niezaleznie od tego, czy uzywany jest przedtuzacz, tak aby goscie
mogli swobodnie porusza¢ sie wokét stotu bez potykania sie o niego.

= Opary z przygotowywania potraw mogg by¢ niebezpieczne dla zwierzat o szczegolnie wrazliwym
uktadzie oddechowym, takich jak ptaki. Zalecamy, aby wtasciciele ptakow trzymali je z dala od
miejsca przygotowywania positku.

= Urzadzenie przechowywa¢ zawsze poza zasiegiem dzieci.

= Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢, czy obie powierzchnie ptyt sg czyste.

= Aby zapobiec uszkodzeniu ptyt grilla, nalezy uzywa¢ ich wytacznie w urzgdzeniach, do ktérych
zostaty zaprojektowane (np. nie umieszcza¢ w piekarniku, na palniku gazowym lub elektrycznej
ptycie grzewczej itp.).

= Upewni¢ sig, ze ptyty grilla sg stabilne, odpowiednio umieszczone i zamocowane do
urzadzenia. Nalezy uzywa¢ wytacznie ptyt grilla dostarczonych z urzagdzeniem lub zakupionych
w Autoryzowanym centrum serwisowym.

= Zawsze uzywac drewnianej lub plastikowej topatki, aby unikng¢ uszkodzenia ptyt grilla.

= Uzywac wyfgcznie czedci i akcesoriow dostarczonych z urzadzeniem lub zakupionych w
Autoryzowanym centrum serwisowym. Nie nalezy uzywac ich z innymi urzgdzeniami lub do innych
celow.

Nie nalezy

= Nie uzywac¢ urzadzenia na zewnatrz.

= Nigdy nie pozostawia¢ podtgczonego do zasilania lub pracujgcego urzadzenia bez nadzoru.

= Nie umieszczac¢ urzgdzenia w rogu lub pod szafkg zawieszang, aby zapobiec jego przegrzaniu.

= Nigdy nie stawia¢ urzadzenia bezposrednio na delikatnej powierzchni (szklany stét, obrus,
lakierowane meble itp.) lub na migkkiej powierzchni, takiej jak Scierka.

= Nigdy nie stawia¢ urzadzenia pod szafka przymocowang do $ciany lub po6tka ani obok tatwopalnych
materiatow, takich jak zaluzje, zastony lub wieszaki $cienne.

= Nigdy nie stawia¢ urzadzenia na lub w poblizu gorgcych, lub sliskich powierzchni; przewod
zasilania nigdy nie moze znajdowac si¢ w poblizu lub styka¢ si¢ z gorgeymi czesciami urzgdzenia.
Nie umieszcza¢ urzadzenia w poblizu zrodet ciepta; nie opiera¢ go o ostre krawedzie.

= Nie umieszcza¢ przyborow kuchennych na powierzchniach urzadzenia przeznaczonych do
przygotowywania potraw.

= Nigdy nie kroi¢ produktow spozywczych bezposrednio na ptytach grilla.

= Nie uzywac druciakow, sciernej wetny drucianej ani szorstkich proszkéw do szorowania, poniewaz
moga one uszkodzi¢ powtoke nieprzywierajaca.

= Nie przenosi¢ urzadzenia, gdy pracuje.
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Urzadzenia nie wolno przenosi¢, trzymajac za uchwyt lub metalowe przewody.

Nie wtgcza¢ urzadzenia bez umieszczonych produktow spozywcezych.

Nie umieszczac¢ folii aluminiowej ani innych przedmiotow pomig¢dzy ptytg a przygotowywana
potrawa.

Nie wyjmowa¢ tacki ociekowej na ttuszcz podczas przygotowywania potraw. Jesli podczas
gotowania tacka ociekowa na ttuszcz napetni si¢: przed jej oproznieniem nalezy pozostawi¢
urzadzenie do ostygnigcia.

Nie umieszcza¢ goracej ptyty na delikatnej powierzchni lub pod wodg.

Aby zachowa¢ nieprzywierajgce wtasciwosci powtoki, nalezy unika¢ nadmiernego wstepnego
nagrzewania urzadzenia ,na pusto”.

Nie przenosi¢ ptyt grilla, gdy sg gorace.

Nie przygotowywa¢ potraw w folii aluminiowej.

Aby unikng¢ uszkodzen urzadzenia, nie nalezy flambirowa¢ na nim potraw.

Nie umieszcza¢ arkusza aluminium ani zadnego innego przedmiotu pomig¢dzy ptytami grilla
a elementem grzejnym.

Nigdy nie podgrzewac ani nie przygotowywac potraw, gdy grill jest otwarty.

Nigdy nie nagrzewa¢ urzgdzenia bez zamontowanych ptyt grilla.

Wskazowkifinformacje

Dzigkujemy za zakup urzadzenia, ktdre jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.

W celu zachowania bezpieczenstwa, urzgdzenie spetnia wymagania obowigzujacych norm

i przepisow - Dyrektywy niskonapieciowej - Dyrektywy w zakresie kompatybilnosci
elektromagnetycznej - Przepisow w zakresie ochrony $rodowiska - Przepisow dotyczacych
materiatow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig.

Przy pierwszym uzyciu przez par¢ minut moze by¢ wyczuwalny lekki nieprzyjemny zapach

i moze pojawic¢ si¢ mata ilos¢ dymu.

Nasza firma prowadzi ciggtg polityke badan i rozwoju, z tego powodu produkty mogg by¢
modyfikowane bez wczesniejszego powiadomienia.

Nie spozywac produktow, ktore majg kontakt z czesciami oznaczonymi tym symbolem X
Jedli produkt spozywczy jest zbyt gruby, system bezpieczenstwa uniemozliwi prace urzadzenia.
Ptyty urzadzenia sg delikatne: nalezy je czysci¢, wyciera¢ i osusza¢ za pomocg suchej i miekkiej
Sciereczki. Nie wolno czysci¢ ich mokrg gabkg, poniewaz moze to prowadzi¢ do uszkodzen ptyt.

Przed pierwszym uzyciem:

Nalezy doktadnie przeczyta¢ instrukeje obstugi oraz wszystkie pozostate wskazowki. Nieprawidtowe
uzytkowanie moze prowadzi¢ do powstania uszkodzen.
Nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie i akcesoria sg kompletne i nie sg uszkodzone.
Usung¢ wszystkie materiaty opakowaniowe i upewnic si¢, ze zadne opakowanie nie pozostato
wewnatrz urzadzenia. Wszystkie materiaty opakowaniowe nalezy podda¢ recyklingowi (papier,
karton i plastik).
Jezeli brakuje jakichkolwiek czesci lub sg one uszkodzone, nie uzywa¢ urzadzenia i powiadomi¢
o tym dziat obstugi klienta. Adres dziatu obstugi klienta:

WMF consumer electric GmbH

Standort Trepesch

SteinstraBe 19

D-90419 Niirnberg

Niemcy

Tel.: +49 (0) 7331 256 256

E-Mail: service-wmf@wmf-ce.de
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Przed pierwszym uzyciem i po dtuzszym okresie przechowywania wyczysci¢ urzadzenie, jego
komponenty i akcesoria, zgodnie z opisem w rozdziale ,Czyszczenie i konserwacja”.

Instrukcje obstugi nalezy uwaznie przeczytac, przechowywac¢ w bezpiecznym miejscu oraz
przekaza¢ kolejnym uzytkownikom wraz z urzadzeniem.

Nalezy przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych bezpieczenstwa oraz informacji w zakresie gwarancji,
ktore sg dofaczone oddzielnie.

4. Grillowanie przy uzyciu kontakt grilla

Przygotowanie urzadzenia

Urzadzenie oraz jego poszczegolne czgsci nalezy wyczysci¢ zgodnie z instrukcjami w sekcji ,Czyszczenie
i konserwacja" i umiescic¢ je na ptaskiej, suchej, pozbawionej kurzu, odpornej na wysokie temperatury
oraz wilgo¢ powierzchni w poblizu gniazdka sieciowego.

Montaz/demontaz ptyt grilla (1):

1

Obie ptyty grilla (1) montuje sie lub demontuje si¢ z mocowania ptyt grilla pod katem ok. 45°.
Gdrng i dolng ptyte grilla mozna odrdzni¢ dzigki zintegrowanemu odptywowi ttuszczu
znajdujgcemu sie z przodu dolnej ptyty grilla.

W celu montazu, utozy¢ ptyte grilla (1) i docisng¢, az do momentu ustyszenia kliknigcia.

Aby zdemontowa¢ ptyty grilla, nalezy nacisng¢ odpowiednie przyciski zwalniajgce (2) na gorze i na
dole obudowy, a nastepnie wyja¢ ptyty grilla. Plyty grilla nalezy wyja¢ z urzadzenia po 2-godzinnym
ostygnigciu.

Whktadanie/wyjmowanie tacki ociekowej na ttuszez (5):

5

e

7

Wiozy¢ tacke ociekowg na ttuszez (5), az do ustyszenia kliknigcia.
Pociggna¢ do przodu, aby wyja¢; mozna to zrobi¢ dopiero po 2-godzinnym ostygnigciu urzadzenia.



2. Podiaczenie urzadzenia do zasilania i wiaczanie
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=  Wiozy¢ wtyczke sieciowg do odpowiednio zamontowanego, uziemionego gniazdka sciennego.

= Wigczy¢ urzadzenie za pomocg ikony On/Off (A).

= Upewni¢ sig, ze pomiedzy ptytami nie znajdujg sie zadne produkty spozywcze.

5. Obstuga kontakt grilla

1. Wybor programu i nagrzewanie

Nalezy wybra¢ odpowiedni program grillowania:

Program rozmrazania - program do
przygotowania zamrozonych produk-
tow tylko w trybie automatycznym

Burger — program do przygotowywania
burgerdw [ miesa mielonego

Piers z kurczaka - program do
przygotowywania drobiu

~\\| Panini - program do przygotowywania
/| panini/kanapek

Kietbasa - program do przygotowy-
wania kietbas i wieprzowiny

| Stek - program do przygotowywania
//| czerwonego migsa, takiego jak wotowina lub

jagniecina

Ryby - program do przygotowywania ryb

Tryb reczny - program, w ktorym grill dziata jak konwencjonalny kontakt grill. Program
nadaje si¢ rowniez do grillowania warzyw takich jak cukinia czy baktazan. W trakcie
dziatania programu utrzymywana jest stata temperatura ok. 270°C, a czas grillowania mozna

regulowac recznie




Wybrany program musi by¢ potwierdzony przyciskiem OK (E).

Nastepnie urzgdzenie zaczyna si¢ nagrzewac, a lampka wskaznika ,wstepnego nagrzewania” miga
na biato. Zamkniety grill pozostawi¢ na ok. 5-7 minut do zakonczenia nagrzewania.

Uwaga: Grill nalezy zawsze trzyma¢ zamkniety; nie wktada¢ do niego zadnych produktow, tak aby
magt sie prawidtowo nagrzac.

Po zakonczeniu nagrzewania zostanie wyemitowany sygnat dzwiekowy. Lampka wskaznika
.wstepnego nagrzewania” przestanie migac i bedzie Swiecita statym swiattem w kolorze biatym.
Uwaga: Jesli po zakonczeniu procesu nagrzewania urzadzenie pozostanie zamkniete, system
bezpieczenstwa automatycznie wytgczy grill.

. Grillowanie

Po nagrzaniu urzadzenie jest gotowe do uzycia. Otworzy¢ kontakt grill pod katem 90° do oporu,
umiesci¢ produkty, ktére majg by¢ przyrzadzone na dolnej ptycie grilla i zamkng¢ kontakt grill.
Uwaga: Jedli urzadzenie pozostanie otwarte przez zbyt dtugi czas, system bezpieczenstwa
automatycznie wyfaczy grill.

W przypadku umieszczenia swiezych produktow spozywczych na ptytach grilla w celu ich
przygotowania, moze doj$¢ do znacznego rozpryskiwania ttuszczu i wyciekania duzej ilosci wody.
Aby unikna¢ obrazen i uszkodzen, nigdy nie umieszcza¢ dtoni, rak lub twarzy nad grillem i nigdy nie
umieszczaé delikatnych przedmiotéw obok urzadzenia

Po zamknigciu urzadzenia rozpoczyna si¢ proces grillowania. Aby uzyska¢ jak najlepsze
rezultaty, nie nalezy otwiera¢ urzadzenia podczas grillowania.

Podczas gotowania zostanie wyemitowany sygnat dzwigkowy, aby poinformowac o osiggnigciu
ustawionego poziomu zgrillowania (na pot surowy - $rednio zgrillowany - zgrillowany). Jest to
rowniez sygnalizowane przez biate diody LED po prawej stronie wyswietlacza.

zgrillowany
srednio zgrillowany
na pot surowy

wstepne nagrzewanie

= Zadany stopien zgrillowania (na pot surowy - $rednio zgrillowany - zgrillowany) zostaje osiggniety,

gdy wskaznik LED Swieci si¢ statym biatym Swiattem. Otworzy¢ grill i wyja¢ potrawe, po tym, jak
zostata odpowiednio przyrzadzona.
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Uwaga: Produkty spozywcze nie moga by¢ grubsze niz 4 cm. Migso nalezy kroi¢ w plastry
o0 grubosci nie wiekszej niz 3,5 cm. Jezeli produkty spozywcze sg zbyt grube, system bezpieczenstwa
uniemozliwi prace urzadzenia.

* Wskazowka dotyczaca grillowania bardzo cienkich produktow: Po zamknieciu urzadzenia
przycisk OK moze miga¢. W tym przypadku nalezy nacisngé¢ OK, aby rozpocza¢ grillowanie.

= Uwaga: Produkty nalezy przyprawi¢ przed grillowaniem, a po grillowaniu posypac¢ je sola, aby
nie utracity soczystosci. Uwaga: Kietbasy nalezy ponaktuwa¢ przed grillowaniem, aby zapobiec
rozpryskom ttuszczu. Kietbasy o Srednicy > 4 cm przekroi¢ na pot

\ \

= Jesli nie bedg juz grillowane zadne produkty, nalezy wytgczy¢ urzadzenie. Aby to zrobié, nalezy
nacisng¢ ikone On/Off (A), a nastepnie potwierdzi¢ OK (E).

Grillowanie dodatkowych produktow

Wazne: Aby grillowa¢ dodatkowe produkty, nalezy najpierw ponownie nagrza¢ grill, aby uzyskaé
optymalng temperaturg. Dotyczy to réwniez sytuacji, gdy ma by¢ przygotowywany ten sam rodzaj
potrawy (np. stek).

= Ponownie zamkna¢ grill. Wyswietlacz wtaczy sie i bedzie w trybie wyboru programu.

= Wybra¢ program zgodnie z opisem w sekgji 5.

Uwaga: Jesli nie zostanie wybrany zaden program, system bezpieczenstwa automatycznie wytaczy grill.

Jednoczesne grillowanie kilku produktow (ten sam rodzaj, np. burgery lub steki)

wymagajacych roéznych stopni grillowania

= Jak tylko zostanie osiggniety pozadany stopien grillowania, nalezy otworzy¢ grill i wyja¢ produkty.

= Nastepnie ponownie zamkna¢ grill, aby kontynuowa¢ przygotowywanie produktow, ktére pozostaty
na ptycie grilla. Program bedzie kontynuowat grillowanie, az do osiggniecia stanu ,zgrillowany".

Uwaga: Aby uzyska¢ optymalne rezultaty grillowania, produkty spozywcze powinny mie¢ podobng grubos¢.

Podgrzewanie potraw

= Po zakonczeniu procesu gotowania urzadzenie automatycznie przetgcza sie w tryb podgrzewania.
Wskaznik LED poziomu grillowania (F) przestanie miga¢ przy stanie ,catkowicie zgrillowany”
i bedzie emitowany sygnat dzwigkowy co 10 sekund przez ok. 2 minuty. Sygnat dzwiekowy
mozna wyfgczy¢, naciskajgc przycisk ,,0K". Po uptywie okreslonego czasu system bezpieczenstwa
automatycznie wyfaczy grill.
Uwaga: Jedli potrawa pozostanie w grillu, bedzie jeszcze przez jaki$ czas grillowana;
jest to spowodowane cieptem resztkowym z ptyt grilla.



6. Przepisy

Wihoskie panini (4 porcje) — dla fanow Wioskiej kuchni

100 g rukoli

4 pomidory

2 opakowania mozzarelli

4 ciabatty

4 tyzki zielonego pesto

100 g szynki parmenskiej pokrojonej w plasterki

1. Wiaez Grill kontaktowy WMF Profi Plus Perfection, jak opisano w sekcjach 4 i 5; wybierz ikong
programu (&) i poczekaj, az urzadzenie sie nagrzeje. Umyj i osusz rukole. Umyj i pokrdj pomidory
w plastry. Pokroj mozzarelle w plastry.

2. Przekrdj ciabatte wzdtuz. Na jedng potowke ciabatty natdz pesto oraz potdz rukolg, szynke
parmenskg, mozzarelle i pomidory. Przykryj druga potowka ciabatty. Grilluj panini w nagrzanym
kontakt grillu.

Wieze warzywne (4 porcje) - idealne dla wegetarian

2 cukinie

4 pomidory

2 opakowania sera feta

gars¢ swiezej bazylii

1 tyzka oliwy z oliwek

Sol

Pieprz

1. Wiacz Grill kontaktowy WMF Profi Plus Perfection, jak opisano w sekcjach 4 i 5; wybierz ikong
programu i poczekaj, az urzagdzenie sie nagrzeje. Cukinie i pomidory pokroj w plastry. Ser feta
przekroj na pot i pokroj na plastry o podobnej grubosci. Nastepnie, zaczynajac od plastra cukinii,
utdz cukinie, pomidory i ser feta, konczac plastrem cukinii.

2. Wieze skropi¢ oliwg z oliwek i doprawi¢ solg i pieprzem.

3. Wieze warzywne grilluj na nagrzanym kontakt grillu przez okoto cztery do pigciu minut. Udekoruj
bazylig i podaj.

Marynowane filety z tososia (4 porcje) — dla mitosnikéw ryb

4 kawatki fileta z fososia

gars¢ bazylii

gars¢ natki pietruszki

1 zgbek czosnku

pare kropel soku z limonki

1 tyzka oliwy z oliwek

Sol z chili

Pieprz

1. Napetnij mata filizanke¢ do potowy oliwg z oliwek. Dodaj pieprz, sél z chili, bazylie, pietruszke, sok
z limonki i czosnek do smaku.

2. Rozprowadz marynatg na filecie z fososia za pomocg pgdzelka.

3. Wskazowka: Aby uzyskac bardziej intensywny smak, umies¢ filet z tososia w marynacie, przykryj
i pozostaw na okoto dwie godziny w lodéwce, aby marynata weszta w rybe.

4. Wiacz Grill kontaktowy WMF Profi Plus Perfection, jak opisano w sekcjach 4 i 5; wybierz ikong
programu (@) i poczekaj, az urzadzenie sie nagrzeje. Grilluj zamarynowane filety fososia az do
uzyskania pozadanego stopnia zgrillowania (na pot surowy, srednio zgrillowany, zgrillowany).

"
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Kotlety do burgerow (4 porcje) - dla mitosnikow migsa

600 g mielonego miesa wotowego (najlepiej z ok. 20% ttuszczu)
2 tyzki sosu Worcestershire

Sol
Pieprz

1. Wymieszaj sos Worcestershire z miesem, a nastgpnie dopraw je solg i pieprzem.
Wskazowka: Poniewaz sol wysusza mieso, nalezy doda¢ jg najwczesniej 30 minut przed
planowanym smazeniem.

2. Z masy miesnej uformuj réwnej wielkosci kotlety o $rednicy okoto 10 cm i grubosci okoto 1,5 cm.

3. Wigcz Grill kontaktowy WMF Profi Plus Perfection, jak opisano w sekcjach 4 i 5; wybierz ikone
programu (@) i poczekaj, az urzadzenie sie nagrzeje. Grilluj zamarynowane kotlety do burgerow az
do uzyskania pozadanego stopnia zgrillowania (na pot surowy, srednio zgrillowany, zgrillowany).

7. Czyszczenie i konserwacja

1.

2.

& 3.

A

AN

Wyciagna¢ wtyczke sieciowg i pozostawi¢ urzadzenie do ostygnigcia na co najmniej

2 godziny.

Po ostygnieciu, za pomoca kawatka recznika kuchennego usuna¢ ttuszcz lub inne
pozostatosci z ptyt grilla (1).

Zdemontowac¢ ptyty grilla i tacke ociekowg na ttuszcz zgodnie z opisem w sekcji 4.
Ptyty grillowe mozna my¢ w zmywarce i sg pokryte powtokg nieprzywierajgca. Utatwia
to ich czyszczenie i w znacznym stopniu zapobiega przywieraniu resztek jedzenia. Aby
przedtuzy¢ zywotnos¢ ptyt grilla i zapewnic¢ ostrozne obchodzenie sie z nimi, zalecamy
czyszczenie wodg i szczotka do mycia naczyn z dodatkiem detergentu.

Nie zanurzaé¢ urzadzenia w wodzie; nalezy przetrze¢ je wilgotng sciereczka z niewielkg
iloscig detergentu.

Nigdy nie uzywac sciernych srodkdw czyszczaceych ani twardych druciakow. Nawet
uporczywe resztki jedzenia mozna usuna¢ poprzez krotkotrwate namoczenie,

a nastepnie wyczyszczenie migkka gabka lub syntetyczng szczotkg do mycia naczyn
w cieptej wodzie z mydtem.

Nigdy nie nalezy drapa¢, zarysowywac ani przecina¢ powtoki ostrymi, twardymi
przedmiotami.

Nalezy uzywac¢ wyfgcznie przyborow wykonanych z drewna lub odpornych na wysoka
temperature materiatéw syntetycznych.

Nie uzywa¢ zadnych $rodkow do piekarnikow, Srodkow zapobiegajgcych przywieraniu
ani podobnych produktow.

Styki elektryczne na ptytach grilla (1) i w podstawie urzadzenia (6) muszg by¢
catkowicie suche przed ponownym ztozeniem urzadzenia.

4. Po catkowitym wyschnieciu urzadzenia, nalezy je ztozy¢ i przechowywa¢ w suchym
miejscu.
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8. Rozwigzywanie problemow

Problem

Potencjalna przyczyna

Rozwigzanie

Urzadzenie automatycznie si¢
wytgeza podczas nagrzewania
lub grillowania.

Urzadzenie byto zbyt
dtugo otwarte podczas
grillowania.

* Po zakonczeniu nagrze-
wania nie umieszczono
zadnych produktow
w urzgdzeniu.

* Produkty nie zostaty

wyjete po zakonczeniu

grillowania.

Odtaczy¢ wtyczke sieciowa,
odczeka¢ 1-2 minut i ponownie
rozpocza¢ wybrany proces.

Ikona OK (E) miga, a ikona
«nagrzewania wstepnego”
Swieci si¢ stalym biatlym
Swiattem po wilozeniu
produktow.

= Nierozpoznane produkty:
migso lub warzywa zbyt
mate/cienkie.

Grillowanie mozna rozpoczg¢,
potwierdzajgc przyciskiem OK (E).

Produkty zostaty umieszczone
w grillu, ale proces grillowania
nie rozpoczyna sig.

= Grill nie zostat catkowi-
cie otwarty, aby umiesci¢
w nim produkty.

* Produkty sg grubsze niz
4cm

* Produkty nie zostaty
rozpoznane, poniewaz sg
zbyt cienkie

Catkowicie otworzy¢ grill,

a nastepnie ponownie go zamkna¢
Grubos¢ grillowanych produktow
nie moze przekraczaé¢ 4 cm; jesli
to konieczne, pokroi¢ je na pot
Grillowanie mozna rozpoczg¢,
potwierdzajgc przyciskiem OK (E)

Brak sygnatu dzwickowego
lub wszystkie 4 diody LED po
prawej stronie migaja.

= Awaria urzadzenia
Produkt jest zabloko-
wany lub jest uzywany
w pomieszczeniu o zbyt
niskiej temperaturze

Odtaczy¢ i podtgczy¢ ponownie
wtyczke sieciowg

Urzadzenie przetacza sie na

tryb reczny, gdy rozpoczyna

si¢ proces grillowania. lkony
M i OK migaja.

Proces grillowania roz-
poczat sie bez wstepnego
nagrzania lub przed
zakonczeniem procesu
nagrzewania. Tryb

reczny zostat wigczony
automatycznie.

Wyja¢ produkty spozywcze.
Wybraé¢ nowy program i odczeka¢
do momentu zakonczenia procesu
grillowania.

Mozna tez pozostawi¢ produkty
na grillu i doktadnie kontrolowac,
kiedy zostanie osiaggniety poza-
dany stopien zgrillowania

Jesli problemu nie da si¢ rozwigza¢, nalezy skontaktowac si¢ z dziatem obstugi klienta (szczegoty

w sekgji 3).
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Niniejsze urzadzenie spetnia wymagania dyrektyw 2014/35/WE, 2014/30/WE oraz
2009/125/WE.

Po zakonczeniu okresu uzytkowania nie wolno usuwaé niniejszego produktu w
normalnych odpadach komunalnych, lecz nalezy go odda¢ do punktu zbiorki i
recyklingu urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

Materiaty nadajg si¢ do powtdrnego wykorzystania, zgodnie z ich odpowiednim
oznaczeniem. Ponowne uzywanie starych urzadzen, przekazywanie ich do
recyklingu lub wykorzystanie w inny sposob stanowi istotny wkfad w ochrone
srodowiska naturalnego.

Informacje o lokalizacji najblizszego punktu zbiorki urzadzen mozna uzyskac¢ w
odpowiednim urzedzie gminy.

Zastrzega sie mozliwos¢ wprowadzenia zmian.
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